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Checklist de cacao
Atributos de lote · 12 verificaciones sobre fermentación, humedad e impurezas

Fermentación, humedad e impurezas no son un resultado de catación que se anota una vez: son datos de inventario, por
lote. Marque cada ítem con SÍ o NO. Cada NO es el punto donde un lote se está vendiendo por estimado, no por dato.

1. Fermentación y humedad

SÍ NO¿Registra los días de fermentación de cada lote, con fecha de cierre?

SÍ NO¿Mide la humedad al ingreso del cacao y otra vez al cierre del secado?

SÍ NO¿Cada medición de humedad queda vinculada al lote específico, no a un promedio de bodega?

SÍ NO¿Un lote que no llega al nivel de secado objetivo queda marcado como no disponible?

2. Impurezas y clasificación

SÍ NO¿Cuenta impurezas (cáscara, piedra, materia extraña) sobre una muestra física del lote?

SÍ NO¿Cuenta defectos de grano (moho, pizarroso, plano, germinado) por separado de las
impurezas?

SÍ NO¿Puede mostrar la clasificación resultante (premium, estándar, corriente según NTC 1252) sin
esperar al catador?

SÍ NO¿La clasificación que declara a un comprador es la que el conteo registrado respalda?

3. Trazabilidad y mezclas

SÍ NO¿Sabe, para cada mezcla de lotes, qué fermentación y humedad aportó cada lote de origen?

SÍ NO¿Su inventario distingue cacao propio de cacao en consignación?

SÍ NO¿Puede responder cuánto cacao premium tiene disponible hoy, no al cierre del mes?

SÍ NO¿El dato de fermentación y humedad vive en el mismo sistema que el inventario, no en un
cuaderno aparte?

Si marcó más de dos NO, su próximo lote se está
clasificando por memoria, no por dato. Le
mostramos cómo BeanFlux registra fermentación,
humedad e impurezas por lote de cacao, en 20
minutos.

>  beanflux.co/demo

BeanFlux, plataforma operativa para comercializadoras de café y cacao

beanflux.co

https://beanflux.co/demo
https://beanflux.co

